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[image: image2.png]iBuenos dias, chicos!

Ultimo dia de dlase!

Hoy vamos a realizar un juego de matematicas
sobre los contenidos que hemos ido trabajando
estas semanas de la Unidad 8.

se llama iBusqueda del tesoro!





INSTRUCCIONES

1. El juego consiste en realizar 8 tareas.
2. Estas tareas las tendrás que hacer en tu cuaderno de matemáticas o en un folio.

3. Cuando hayas terminado, tendrás que enviármelo como haces siempre a mi correo: maria.morro@sanviatorvalladolid.com 

4. Una vez enviado, recibirás una sorpresa.

5. Por último, haz los ejercicios limpios y ordenados con los enunciados puestos. Probablemente esta tarea sea evaluada como las anteriores, así que no te olvides de revisarlo bien antes de enviar.

¡NO TE PREOCUPES LO HARAS FENOMENAL!
6. ¡CLICK AL SIGUIENTE ENLACE CUANDO ESTES PREPARADO! ¡NO HAY TIEMPO, ASI QUE PUEDES HACER LOS EJERCICIOS TRANQUILAMENTE, SIN PRISAS!
https://view.genial.ly/5e6e6f1327aede0fbe7647a9/interactive-image-encuentra-el-tesoro
    Fuente del juego: @déjate_innovar
Nota: No os olvidéis de enviarme los problemas de la página 20 que os mandé el lunes.
ACTIVIDAD OPTATIVA PARA VACACIONES

Buenos días, chicos. Ya me conocéis. ¡Soy el Monstruo de las galletas!
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Ayer me colé en la casa de vuestra profesora para comerme unos pancakes que había dejado recién hechos en la cocina. Como me gustaron tanto, decidí apuntarme la receta en un papel, pero como no se me dan muy bien las mates al llegar a casa y mirar la receta, creo que he apuntado todas las unidades mal. 

¿Me ayudáis a poner todas las unidades bien? Encima si conseguís poner las unidades bien, también podréis hacer vosotros la receta en casa con vuestra familia y enviar a vuestra profesora una foto de cómo han quedado vuestras pancakes.
Os dejo aquí los ingredientes: 

· 2 hg de harina (habrá que pasarlo a gramos, ¿no creéis?)

· 0,250 litros de leche (habrá que pasarlo a mililitros, ¿no creéis?)

· 1,1 dag de azúcar (habrá que pasarlo a gramos, no?)

· 1 cucharadita de levadura.

· 2 huevos

· Mantequilla

· Nata (opcional)

· Mermelada (opcional)

· Sirope de chocolate, fresa o caramelo (opcional)

· Sal.
Elaboración paso a paso:
1. Mezclar en un vaso de batidora la harina tamizada (significa la harina pasada por un colador), la levadura, la leche, una pizca de sal, el azúcar y los huevos, y batir hasta obtener una masa uniforme. 

2. Echar un poco de mantequilla en la sartén caliente (con ayuda de vuestra familia), y verter un cazo de la masa en la sartén. Esperar unos minutos y dar la vuelta cuando empiece a burbujear.

3. Repetir la operación hasta terminar con la masa.

4. Colocar una tortita encima de la otra haciendo una torre y acompañar con lo que más os guste: nata, fruta, chocolate, sirope, mermelada….

¡Espero que paséis unas tranquilas vacaciones en familia y a la vuelta nos vemos!
María Morro

Para resolver dudas puedes contactar conmigo en el siguiente email: maria.morro@sanviatorvalladolid.com 

