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DIA 13: MIÉRCOLES 1 DE ABRIL
¡BUENOS DÍAS A TODOS!
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Tarea 1: Hoy os propongo una búsqueda del tesoro. Os convertiréis en piratas y tendréis que buscar el tesoro. Para ello, os tendréis que meter en la siguiente página 

https://view.genial.ly/5e6e6f1327aede0fbe7647a9/interactive-image-encuentra-el-tesoro e ir pinchando en cada una de las pruebas y hacer lo que te pide en el cuaderno. Acuérdate de copiar los enunciados. 

Recuerda que para volver otra vez a la página del mapa del tesoro tienes que darle a la flecha que tienes arriba a la derecha. 

Cuando tengas todas las pruebas con su solución me las tendrás que enviar a mi correo marta.fernandez@sanviatorvalladolid.com
Si consigues el tesoro, te llegará un premio a tu correo. 
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Tarea 2: Corregir los ejercicios de ayer.
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Multiplicacién y division con unidades de medida

9. Calcula el resultado de estas operaciones.

20 my 30 dm x 5 12501:5

5kmy7hmx6 5kgy300g: 20

10. El padre de Lucas utiliza de pan rallado la cuarta parte del peso de la came.
¢Cuanto pan rallado necesita para 5 kg de came?

31/03/2020





[image: image4.png]@ Microsoft Word - 4M_U0B Refue X | @ Microsoft Word - 4M_U0B Refus X

C @ Archivo | Cy/Users/Marta/AppData/Local/Temp/Rar$D1a2496.37775/Solucionario.pdf Tt []

Microsoft Word - 4M_U08_Refuerzo_SOL

10. El padre de Lucas utiliza de pan rallado la cuarta parte del peso de la came.
¢Cuanto pan rallado necesita para 5 kg de came?
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Tarea 3: Copia este ejercicio en el cuaderno. 
Expresa estas cantidades en la unidad de medida que se indica y calcula el resultado.

· 2,5 kg + 1 500 dg ( g
· 0,09 kl – 520 cl ( l
· 0,14 km + 723 000 mm ( m
· 0,07 kg – 200 cg ( g
· 0,6 l + 5,45 dl ( ml
Tarea 4: 
· Acabar la página 19 de cálculo.

· Hacer la página siguiente del cuadernillo de problemas (creo que es la página 14)
ACTIVIDAD OPTATIVA PARA VACACIONES

Buenos días chicos, ya me conocéis. ¡Soy el Monstruo de las galletas!
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Ayer me colé en la casa de vuestra profesora Marta para comerme unos pancakes que había dejado recién hechos en la cocina. Como me gustaron tanto, decidí apuntarme la receta en un papel pero como no se me dan muy bien las mates al llegar a casa y mirar la receta, creo que he apuntado todas las unidades mal. 

¿Me ayudáis a poner todas las unidades bien? Encima si conseguís poner las unidades bien, también podréis hacer vosotros la receta en casa con vuestra familia y enviar a vuestra profesora Marta una foto de cómo han quedado vuestros pancakes.

Os dejo aquí los ingredientes: 

· 2 hg de harina (habrá que pasarlo a gramos, ¿no creéis?)

· 0,250 litros de leche (habrá que pasarlo a mililitros, ¿no creéis?)

· 1,1 dag de azúcar (habrá que pasarlo a gramos, no?)

· 1 cucharadita de levadura.

· 2 huevos

· Mantequilla

· Nata (opcional)

· Mermelada (opcional)

· Sirope de chocolate, fresa o caramelo (opcional)

· Sal.

Preparación:

1. Mezclar en un vaso de batidora la harina tamizada (significa la harina pasada por un colador), la levadura, la leche, una pizca de sal, el azúcar y los huevos, y batir hasta obtener una masa uniforme. 

2. Echar un poco de mantequilla en la sartén caliente (con ayuda de vuestra familia), y verter un cazo de la masa en la sartén. Esperar unos minutos y dar la vuelta cuando empiece a burbujear.

3. Repetir la operación hasta terminar con la masa.

4. Colocar una tortita encima de la otra haciendo una torre y acompañar con lo que más os guste: nata, fruta, chocolate, sirope, mermelada….

Si os ha gustado esta receta y queréis que me cuele más veces a la cocina de vuestra profesora me lo decís. 

Espero que paséis unas tranquilas vacaciones en familia y a la vuelta nos vemos.

Besos y abrazos virtuales.
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Para cualquier duda, puedes contactar conmigo en el siguiente email: marta.fernandez@sanviatorvalladolid.com. También puedes solicitar una tutoría a través de mail. Yo te citaré un día y una hora concreta por la mañana.
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